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SCHEDA TECNICA PRODOTTO
produttore | F.B.M. Lavorazione carnis.r.l. - qualita@fbmcarni.it
Stabilimento : BOLLO CE IT A6D4M
Via G. Galilei, 379 — 57014 loc. Vicarello - Collesalvetti (LI)
Codice di 155 007 A3SF
controllo
denominazione o\ ¢ ERESCA DI BOVINO ADULTO BIOLOGICA
legale
denominazione .\ \\ o ADULTO BIOLOGICO TOSCANO MAGRO SV
di vendita

origine della carne

ITALIA (TOSCANA)

LABORATORIO AUTORIZZATO

MOD 07 02 01
Ed. 00 rev. 00 del 22.02.2023

codice articolo | 6204040911
EAN confezione : -- pezzi per conf. peso conf. . arichiesta
GTIN cassa : -- conf. per cassa peso cassa : arichiesta
trasporto | apposito automezzo refrigerato in possesso di ATP
Sottovuoto
nfezionamen nservazion mperatura tra 0° +7°
confezionamento Busta SV PA/PE conservazione | temperaturatra0°Ce C
conservabilita . 30 gg dal confezionamento
. le etichette apposte sono conformi a e . .
etichettatura .pp . utilizzo | da consumarsi previa cottura
quanto previsto dalla normativa cogente
ingredienti Carne di bovino adulto toscano biologico di eta < 24 mesi
OGM e allergeni | OGM: assenti — ALLERGENI: assenti
trattamenti ;| Sezionamento primario, mondatura, sezionamento secondario, disosso, formatura, confezionamento, etichettatura,
subiti | stoccaggio in cella frigorifera, imballaggio, trasporto.

al termine della shelf life

criteri microbiologici

Salmonella spp.

Assente in 25g

Listeria monocytogenes

<1000 ufc/g

Escherichia coli VTEC

Assente in 25g

Profilo organolettico:

tipico della carne fresca con
assenza di odori e colori

anomali

Approvazione scheda tecnica:
Barbara Buonanno

tabella nutrizionale

Informazioni nutrizionali per 100 gr

Energia KJ
Kcal

grassi g

di cui acidi grassi saturi g
carboidrati g

di cui zuccheri g
proteine g
sale g




